
MITTAGKARTE

(Mo-Fr.11:30-14:30uhr,  Außer Feiertagen) 

VEGETARISCHE-GERICHTE

f

c

/ fried chicken in curry sauce,)

HÄHNCHENFLEISCH-GERICHTE

Punjabi - Chiken Curry    zartes Hühnerfleisch in Currysoße , sehr scharf / 
Curry tender pieces of meat in curry sauce , very hot 

Palak

Business-Lunch Menü

Zu jedem menü ser vieren wir  I hnen Wahlweise
   Suppe oder  Salat  &  besten Basmati re is

Vegetarische Jalfrezi Gemüse mit Paprika, Tomaten &Zwiebeln-scharf /
Vegetables with peppers, tomatoes & onions-hot )
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M4

M6

M8

M9

M10

M11

M13

M14

M15

M5 Shahi Paneer, zubereitet hausgemachten käse in Butter Tomaten Sahne Soße,fein gewürzt/
Homemade cheese in tomatoes cream sauce,fine seasoning )

c
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ENTENFLEISCH - GERICHT

Ente Jalfrezi   zartes Entenbrustfilet mit Paprika, tomaten, zwiebeln, mittelscharf/

tender duck meat with mixed fresh vegetables , medium hot

Ente Mango   zartes Entenbrustfilet in mango-safran-cashewnuss-soße/

tender duck in mango saffron cashewnut sauce

Ente Madras   zartes Entenbrustfilet mi Ingwer &Chilli in Currysoße,sehr scharf/

tender duck with ginger and chilli in very hot curry sauce, very hot 

RINDFLEISCH - GERICHTE

Beef Curry    zartes rindfleisch in Currysoße - mild / 

tender beef in curry sauce , mild 

Beef Masala    zartes rindfleisch in masala-soße -mild / 

tender beef in masala sauce, mild

Beef Mango   zartes rindfleisch in mango-safran-cashewnuss-soße/ 

tender beef in mango saffron-cashew-souce

THALI

Vagetable Thali   drei verscheidene Gemüsegerichte, raita,salat und papad/ 

three diffrent vegetable preparations, raita, salad and papad

Moti Mahal Thali  zwei verschiedene fleischgerichte ein gemüsegericht,raita,salat & papad/

two different meat dishes one vegetable dish, raita , salad and papad

TANDOORI

Malai Kabab   zartes mariniertes hühnerbrustfilet am spieß gegrillt würziger soße/ 

tender marinated chicken breast on skewers grilled spicy sauce

Chicken Tikka    zartes mariniertes hünerfliesch strüke, gegrillt/ 

tender marinated chicken pieces, grilled

Tandoori Chicken   Hähnchen mariniert nach einem berühmten nord indisches rezept/

Chicken marinated in famous nord indian recipe

BEILAGEN

Nan  hausgemachtes Fladenbrot

Lachsan Kulcha  Hefeteibrot mit Knoblauch

LAMMFLEISCH - GERICHTE

Lamm Bhindi Masala    zartes Lammfleisch mit Okraschoten in Masalasoße /

tender lamb with okra in masala sauce

Punjabi Lamm-Curry   zartes Lammfleisch in Currysoße, sehr scharf/

tender lamb in curry souce, very hot 

Lamm Jalfrezi   lammfleisch mit paprika , tomaten & zwiebeln - mittelscharf/

lamb with peppers , tomatoes and onions slightly , medium hot

Lamm Palak   zartes Lammfleisch stücke in Rahm-Spinat/

tender pieces of lamb in creamed spinach 

Lamm- Mango   zartes Lammfleisch in mango-safran Cashewnuss-soße/

tender lamb in mango saffron cashew nut sauce  
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M22
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M27

M28

M32
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M34

M35
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( M o - F r . 1 1 : 3 0 - 1 4 : 3 0 u h r ,  A u ß e r  F e i e r t a g e n )  
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Als Kochgerät wird nur eine Pfanne auf offenem Feuer oder ein Tandoor

(Holzkole-Lehmofen) benutzt. Der Tandoori ist der Allzweckofen der Inder.

Dieses universelle Gerät ist meist krugförmig und besitzt eine mit fest gebranntem

Lehm ausgekleidete Höhlung, auf deren Boden Brennholz entzündet wird.

Obendrauf kann man eine Pfanne oder einen Topf platzieren. Der Tandoor kann

gleichzeitig auch als Backofen verwenden werden. An die durch die Glut erhitzten

Außenwande wird der tellerförmige Nan (Fladenbrot) geklebt und dort gebacken,

was nur einige Minuten dauert.

Nan ist nicht nur eine Beigabe zu den ,,Curries,“ sondern  ersetzen auch das Besteck.

Mit Nan – Stückchen nimmt der Inder seine Speise auf und löffelt damit auch die Soße.

Die Etikette verbietet es, mit der linken Hand zu essen. Diese ist fur ,,Schmutzarbeit“

zuständig. Ein nicht zu verzeihender Fauxpas ist es daher, die linke Hand beim Essen

oder zum Händeschütteln zu verwenden.

Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum indischen ,,Curry“.

Das Wort Curry ist eine phonetische Missinterpretation die von dem Briten nach Europa

gebracht wurde. Das tamilische Wort ,,Kari“ (Tunke) soll der Ursprung für diese

Bezeichnung gewesen sein.

Oft wird das Wort Synonym für alle indischen Gerichte gebraucht, manchmal für

Speisen, die mit den typischen Soßen zubereitet sind.Manchmal aber auch nur für

das bei uns bekannte ,,Currygewürz“

Ein ,,Currygewürz“ schlechthin gibt es jedoch in Indien nicht.

Vielmehr handelt es sich hierbei um eine Zusammenstellung verschiedenen Gewürze,

die jeweils individuell abgestimmt immer wieder anders schmecken. Jede Hausfrau,

jeder Koch verwendet eine eigene typische Curry-Gewürzmischung, deren

Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehütet wird.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 

indische Gerichte

  die nicht auf der Karte stehen,

   werden wir selbstverständlich nach

      Ihren Wünschen zubereiten.

Geheimnisse der indischen Küche Secrets of Indian cuisine/

Das Geheimnis liegt nicht nur in der großen Auswahl an Gewurzen,

sondern vor allem darin, sie sorgfaltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen

so zu behandeln, dass ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.

Als Kochgerät wird nuurrrrrrrrrrrrrrr eeeeeeeeeeeeiiiiiiiiinnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeee PPPPPPPPPfffaaaaaaaff nnnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeee aaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuufffffffff oooooooooooooooooooooooofffffffffffffffffff eeeeeefffffffffff nnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeeeeemmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm FFFFFFFFFFFFFFFFFeeeeeuuuueer ooooooodddddddddddeeeeeeeeerr eiin TTTaaaTTT nnnnnnndddddddddddddddddoooooooooor

(Holzkole-Lehmofeff n) bennnnnnnnnnnnuuuuuuuuuuttttttzzzzzzzttttttt. DDDDDDDDDeeer TTTTTTTaaaaaaaTTTTTT nnnnnnnddddddddddddddddddddddddddooooooooooooooooooooooooooooooooooooooorrrrrrrrrrrrriiiiiiiiiiii iiiiiiiiissssssssttttttttttt dddddddddddddddddddddddddeeeeeerrrrrrrrrrrr AAAAllzzwwwwwwwwwweeeeeeeeecccckkoofffeeefff nn dder IIInnnnnnnnnnnndddddddddder

Dieses universelle Gerät ist mmmmmmmmmmmeeeeeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiisssssssssssssstttttttttttttt kkkkkkkkkkkkkkkkrrrrrrruurr gggggggffffföööffff rrrrrrrrrrrrmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmiiiiiiiiiiiiiiiiiiigggggggggggg uuuuuuuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnnnndddddddddddddddd bbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeesssssssssssssittttzzzzzzttt eeeeeeeiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnneee mmiiittttt fffeeeffffff ssstt gg

Lehm ausgekleidete Höhlung, aaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuuuufffffffffff dddddddddddddeeeeerrrrrrrrrrrrrrreeeeeeeeeennn BBBBBBBBBBBBBoooooooooooddddddddddddddddddddeeeeeeeeeennnnnnnnnnn BBBBBBBBBBBBrrrrrrrrrrreeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnnhhhhhhhhhhoollllllzzzzzz eeeennntttzzzüüünnddeeeeeetttttt

Obendrauf kann man eine PPPPPPPPPPPPPPPPPfffffffffffffffffaaaaaafffffffffff nnnnnnnnnneeeee ooooooooooooooodddddddddddddddddeeeeeerrrrrr eeeeeiiiiiiiiiiinnnnnneeeeeeennnnnnnnnnnnnn TTTTTTTTTTTTTTTTooooooooTTTT ppppppppfffffffff pllaattzziieeerrrrrrrrreeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnn.. DDDDDDDeeeeeeeeeeeerrrrrrrr TTTTTTTaTT nndddddoooooooooooooooooooooooooooooooooor ka

gleichzeitig auch als Baaccccccccccccccckkkkkkkkkkkkkkkkkkkkoooooooooooooooooofffffffffffffffffeeeeeeeeefffffffffff nnn vveerrrrwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwweeeeeeeeeennnnnnnnnnnnddddddddeeeennnnnnnn wwwwweeeeeeerrrrrrrrrrrrddddddddddddddddddddddddeeeeeeeeeeeeeenn... AAAAAAAAAAnnnnnnnnnnnn ddiiee dddddddddduuuuuuuuuuuuuuddddddd rrrrrrrrrrccccccccchhhhhhhhhhhh dddddddddiee GGGGGGllllllluuuuuuuuuuutt erhit

Außenwande wird deeeerrrrrrrrrrrrrr tttteeeelllllllleeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrrrfffffffööööööööööööööööööffffffff rrrrrrrrrrmmmmmmmmmiiigggggggggggggggggggeeeeeeeeeee NNNNNNNNNNNaaannn ((((FFFFFlllllllllllllaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaddddddddddddddddeeeeeeeeeeeeeeennnbbrrrrrrroooooooott)) ggeekkkkkkkkkkkkkklllllllllleebbbbbbbbbbbbbttttttttttt uuuuuuunnnddddd dddddddddooooooooooooooooorrrrrrrt gebac

wwaaaaaaaaasss nnnnnnnnnnnnnnnnnnuuuuuuuuuurr eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeiiiinnnnnnnnnnnnnnnnniiiiiiiiiiigggee MMMMMMMMMiiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnuuuuutttttttttttteeeeeeenn ddaaaaaaaauuuuuuueeerrrrrttttt..

Nan ist nicht nuuuuurrrrrrrrrrrrrr eeeeeeeeeeeiiiiiiiiinnnnnneeeeeee BBBBBBBBBBBBeeeeiiiiggaabbbaa eeee zzzzzzzzzzzzuuuuuuuuuuuuuuuuu ddddddddddddddeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnn ,,,,CCCCCCCCCuuuurrrrrrriiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeessssssssss,,,““““““ sssoooooonnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnndddddddddddddddddddeeeeeeeeerrrrrrnnnnnnnnnnnn eeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrsssssssssssssssssseeeeeeeeettttzzenn aaaaaaaaaaaaauch

Mit Nan – Stüt ccccccccckkkkkkkkkkkkkkkccccccccchhhhhhhheenn nnnnnnnnnniiiimmmmmmmmttt ddeerr IIIIIIIInnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddddeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrr ssssseine SSSSppppppppppppppeeeeiiissseee aaaaaaaaaaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuufffffffffffff uuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddd llllllllllllllöööööööööööööööööffffffffffffffffffffffffffffff eeffff llt daammmmmmmmmmmmmit auch d

Die Etiketteeeeeeeee vvvvvvvvvvveeeeeeeeeeeerrrrbbbbbbbrrr iiieeettteettttt eesssss,,, mmmmmmmmmmmmmmmiiiiiiiittttt dddeeeeeerrrrr llllllliiiinnkkkkkkkkkkkkkkkkkkkeeeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnn HHHHaannnnnnddddddddd zzzzzzzzuuuuuuuuuuuuu eeeeeeeessssssssssssssssseeeeeeeennnnn.. DDDiiiiieeeeeessssssssssssseeeeeeeeeeee iist fuff r ,,,,SSSSSSchmutzarbr eit

zuständiggggggggggggggg... EEEEEEEEEEEEEiiiiiiinnnn nnnniiiiccchhhhhhttttttttttt zzzzzzzzzzzzzzzzzuuuuuuuu vvveeerrrrzeeiiiiiiihhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnnnndddddddddddddddddddddddddddddeeeeeeerrrrrr FFFFFFFFFFFaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuuuuxxxxxxxxxpppaaasss iissstt eeess daaheerr, dddddddiiiiieeee llllllllllllliiiinke Haaaaaannnnnnnnnnnnd

oooodddddddddeeeeerrrrr zzzzzuuuuuuummmmmmmmmmmmmm HHHHHHHHHHHHHHHHHääääääääääännnnnnddddeeeeeeeeeeeeeeeessssssssssssscccccccccccccccchhhhhhüüüüüüttttteellnn zzuu vvveeerrrrrwwwwweeeennnnnnnnnnddddddddddddeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnn.......

Zummmmmmmmmmmmmm SSchluuuuuussssssssssssssssssssssssss nnnnnnnnnnnoochh eeeiiiiinnnnniiigge AAAAAAAAAAAAAAnnmeeeerrrrrrrrrrrrrrkkkkkkkkkkkkkkkuuuuuuuukk nnggggennn zzuumm iinndddddiisscchhhheennn ,,,,,,,,,,,,CCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCCuuuuuuuuuuuuuuurrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrryyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyrrrrrrrrrrrrr ““““““““.....

Dass WWWWWWWWWWoWW rt Curryyyyyyyyyyyyyyrr iisst eeeeeeeiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeee ppphhooonnneetttiiissscchheeee MMMMMMMMMMMMissiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnnnttteeeeeeeerrrrpppprrrr rrrreettatioonn dddddiiiiieeeee voonn ddeeeeeeeemmmmmmm BBBrrrriiiiiiiiiiiiiiittttttttttttttttttteeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnn nnnnnnnnnnnnnnnnnnnaaaaaaaaaaaaaaaacch Europa

gggggggeebracht wwwuuuuuuuuuuuuuuurrrrrdddddddddeeeeeeeee.. DDDDDaass ttttaammiillliisscchhhhhheeeeeeeeeeeeee WWWWWWooWW rrttttttt ,,,,,,KKKKaaaaaaaaaarrrrrrrriiii““ (TuuTT nnkkee)) sooooollll ddeerr UUUUUUrrrssspppprrrrruuuuurrrrrrr nnnnnng ffffffffffffffüüüüüüüüüüffffffffffffffff rrrrrrr ddddddddddddddiiese

BBBeeeeeeeeeeezzzzzzzzzeeeicchhhhhnnnnnnnnnnnnnnnnnnuuuuuuuuuuuuuunnng geeeeeeeeeewwwwwwwesen seinn..

OOOOOOOOOOOOOOOOOOftff wird dassssssssssssss WWWWWWWWWWWWooWW rrtt SSSyyynnoonnyyyyyyyyyyyymmmmmmmmmmmm ffüüff rr aaaaaaaaaaaaalllllllllllllllllllllllllllllllllleee inddddiisccccchhhhhhhhhhheeeeeeeennnnn GGGeerriicchte gggggeeeeebbraucht, mmmmmaaaan all ffüüff r

Speisen, dddddddiiiiiiiiiiiieeeeeeeee mmmmmmmit dddddeeennn tyyyyyyyyppppppppppiiiiiiiissssssscchheeennnnnnnnnnnnnnn SSSSSSSSSSSSSSSSSSSooooßen zuuuuubbbbbbbbbbbbbbbbbbuuuuu eeeeeeeeeeeeeeeeeeerrrrreeeiiiiiittttteeeeett ssiinndd..MMancchhmmaalll aabbaa eerr au uurrrrr

dddaass bbbbbbbbbbbbbbeeeeeeiiiiiiiiiii uuuuuuuuuunnss bbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeeekkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkaaaaaaaaaaannnnnnnnnnnnnntttttee ,,,Currryrr gggeeeeewwürzz“

EEiinn ,,CCCCCuuuuuuurrryyrrr ggeewwwwwwwwwwwwwüüüüüüüüüüüürrrrrzzzzzzzzz“““““““ ssssssccccccchhhhhhhhhhhhhhhlllllleeeeeeccccccchhhhhhhhhhhhhhhtttttthhhhhhinnnnnnnnnnnnnnn ggggggiibbtt eess jeeddoocchh iiiiiiinnnnnn Innddiieeeeeennnnn nichhhhht.

ViVV eeeeeeeeeelllllmmmmmmeeeeeeehhhrr hhaannnnnnddeeltt eess ssiiccccchh hhhhhhhhhhhhhhhhiiiiieeerrrrrrrrrrrrbbbbbbbbbbbrrrrr eeeeeeeeeeeeeeeeiiii uuummmmmmmmmmm eeeeeeeeiiiiiiiiinnnne ZZZuuuuuuuuuuuussssssssaaammmmeeeeeeennsstteellluunnngg veerrscchhiiedenen GGeeeeeeewwwwwwwwwüüüüüüürrrrrrzzzzzzzzzzeeeeee

dddiiiieeeeeeeeee jjjjjjjjjjeeeeeeeeeewwwwwwweeeeeeeiils iiiinnddivviiddduuudd eellll aaaaaabbbbbbbbbbbbbbbbbaaaaa ggggeeeeeeeeeeessssssssssstttttttttiiiiiiiiiiiiiiimmmmmmmmmmmmmmmmmmmttttttttttttttttt immmer wwiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeddddddddeeeeeeerrrr aannddeerrsssssss sschmmeecckkkkeenn.. JJede HHaaaaaaauuuuuusssssfffffff

jjeddddder KKoooooccchh vveerrweeennnnnnnnnnnnndddddeeettt eeeeeeeeeeeeiiinnneee eeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiigggene typischhhhhhheeeeee CCCCCCCCCCCCuuuuuuurrrrrrrrrrrrryyyyyyyyrrrrrrrr ---GGGGGGGGewürrzzmmiischhunggg,, deeeeeeeerrrrreeeeeennn

ZZuuuuusssssaaammmmmmmmmmmmmmmmeensetttzzzzzuuuuuuuuuuuuunnnnnnng wiee eeein Geheiiiimmmmnnnnniiiiiiiiissssss ggggggggggggeeeeeehhhhhhhhhhüüüüüüüüüüüüüüttttttteeeeeeeeeeeetttttttttt wwwwwwwwwwwwwwiirrrrdddddd..

WWWWWWiiWW r wünschenn Ihnneeen einen guuutteeennnnnnnnnnn AAAAAAAAAAAApppppppppppeeeeeeeetttttitttttt

innnndddiiscchhhheeee Geriiiiccchhhhhhhtttttttttttteeeeeeeeee

diiiieeeeee nichhhhttttttt aaaaaaauuuuuuufffffff dddddddddddddeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrrrr KKKKKKKKKKKKKaaaaarrrrrttttttttttttteeeeee ssssttttttttteehhhhhhhhhhheeeeeeennnnnnnnnn,,

wwwwwwwwwwwwwweeerrrrrrdddddddddddeeeeeeeeeennnnnnnnnnn wwwwwwwwwwwiiiiiiiiiiiiiiirrrr sssssssssseeeeeeeeeellllllbbbbbbbssssssstttttttvvvvvvvveeeeeeerrrrrrsssssssssstttttäääääännnndddddlllllllliiiiiiicccchhhhh nnnaaaaaaccccch

IIIIhhhhrrrrreeeeeeennnn WWWWWWüüüüüüünnnsssssscccccchhhhhhhheeeeeeennnnnn zzzzzuuuuuubbbbuuu eeeeerrreeeeiitteeeeennnnn...

Geheimnisse der indischen Küche Secrettttssss of I/

Das Geheimnis liegt nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiccccccccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhttttt nnnnnnnnnnnnnnnuuuuuuuuuurrrrrrrrrrrrrrr iiiiiiiiiinnnnnnnnnnn ddddddddddddddddddddddddeeeeeeeeeeeeeer großen AAAAAAAAAAAAuuuuuuuuuuuussssssswwwwwwwwwaaaaahhhhhhhhhhhhhhhllllllllllllll aaaaaaaaaaaannnn GGGGGGGGGGGGGGeeeeeeeeeeeeeeeeewwwwwwwwwwwwwwwwwwurzen,

sondern vor allem darin, siiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee sssssooooooooorrrrrrrrrrrgggggggggggggfffffffffffffffffaaaaaaaaaafffffffffffffffff lllllllllllllllttttttttttttiiiiiiiiiiggggggggggggggggggggg aaaaaaauuuuuuuffffffffffffffffffeeeeeeeeeeeeffffffffffffff iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnaaaaaanderr aaaaaaaaaaaaaaaaabbbbbbbbbbaaaaaa zzzzzzuuusssttttttttttttiiiiiiiiiiiiiiiiiimmmmen uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddddd beim Ko

so zu behandeellllllllnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn,,,,,, ddddddddddaaaaaaaaaaaassssssssssssssssssssss iiiiiiiiihhhhhhhhhhhrrrrrrrrr AAAAAAAAAAAAAAAAAArrrrrrrrrrrrrooooooooooooommmmmmmmmmmmmmmmaaaaaaaaaaaaaaaaa zzzzzzzzzzuuuuuuuuurrrrrrrrrrrrrrrr vvvvvvvooooooooooooollllllllllllllllllllleeeeeeeeennnnnnn EEEEEEEEEEEEEEEEnnnnnnnnnnntfaff ltut ng kkkkkkkkkkkkkkkkkkommt.
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2,50

3,50

3,50

3,90

2,90

2,50

2,90

3,90

3,90

3,50

4,90

2,90

3,50

3,50

3,50t )



4,50

50

50

50

50

90

50

5,90

10,90

5,50

4,90

4,90

4,90

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

5,50

6,50

1


