MITTAGKARTE

Business-Lunch Meni

(Mo-Fr.11:30-14:30uhr, AuBer Feiertagen)

Zu jedem meni servieren wir lhnen Wahlweise
Suppe oder Salat & besten Basmatireis

VEGETARISCHE-GERICHTE
M1 Dal Tarka ¢ (Indisches Nationalgericht gelbe Linsen mit Butter zubreitet / 6,50 €
National dish of india Yellow lentils prepared with butter)
M2 Chana Masala 9"(Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / 6,90€
Chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger)
g,h
M3 Navratan Korma 7.50€

(Frisches Gemuse in Kokosnuss --Sahne -Sol3e / Fresh Vegetables in coconut creme sauce)

M4 Vegetarische Jalfrezi®'Gemiise mit Paprika, Tomaten &Zwiebeln-scharf / 7,50€
Vegetables with peppers, tomatoes & onions-hot )

M5 Shahi Paneer? zubereitet hausgemachten kase in Butter Tomaten Sahne Sofe,fein gewiirzt/ 7 50 €
Homemade cheese in tomatoes cream sauce,fine seasoning ) ’

M6 Palak Paneerg(Kréftiger indischer Spinat mit hausgemachten Kése / 750 €
Tasty Indian spinach with homemade cheese) ’

HAHNCHENFLEISCH-GERICHTE

M8 Punjabi - Chiken Curry®'zartes Hiihnerfleisch in CurrysoBe , sehr scharf / 7,90 €
Curry tender pieces of meat in curry sauce , very hot

M9 Chicken Jalfrezi ¢
(gebratenes Hihnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili, scharf/
Spicy boneless chicken meat with paprika, onions, tomatoes, chili, hot)

M10 Chicken Saag ¢ 7,90€
(zartes Huhnerfleich mit indischem Spinat nach berihmter Nordindischer Art /
tender chicken with indian spinach in the north Indian tradition)

7,90€

M11 Mango Chicken 9 (zartes Hiihnerfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-SoRe/ 7,90€
tender chicken in mango-saffron-cashew sauce)
M12 Chicken Vindaloo ¢ 7.90€

(Huhnerfleisch mit Kartoffeln und Spezialgewirzen aus Goa, sehr scharf/
Boneless chicken in a special blend of spices from Goa, very hot)

M13 Chicken Masala 9'" 7,90€

(zartes Huhnerfleisch in Masala Sole / tender chicken in Masala sauce)

M14 Butter Chicken ¢'"(zartes Hiihnerfleisch in Butter-Tomaten-SoRe /
. : 7,90 €
tender chicken in a butter tomato cream-sauce)

1 g
M15 Karahi Murgh 7.90€

(gebratenes Hiuhnerfleisch in Currysole, / fried chicken in curry sauce,)



(Mo-Fr.11:30-14:30uhr, AuBer Feiertagen)

LAMMFLEISCH - GERICHTE

M18 Lamm Bhindi Masala®'" zartes Lammfleisch mit Okraschoten in MasalasofRe / 8,50 €
tender lamb with okra in masala sauce

M19 Punjabi Lamm-Curry 9'zartes Lammfleisch in CurrysoRe, sehr scharf/ 8,90€
tender lamb in curry souce, very hot

M20 Lamm Jalfrezi®' lammfleisch mit paprika , tomaten & zwiebeln - mittelscharf/ 8,50 €
lamb with peppers , tomatoes and onions slightly , medium hot

M21 Lamm Palak® zartes Lammfleisch stiicke in Rahm-Spinat/ 8,50 €
tender pieces of lamb in creamed spinach

M22 Lamm- Mango ¢ zartes Lammfleisch in mango-safran Cashewnuss-sofe/ 8,50 €
tender lamb in mango saffron cashew nut sauce
ENTENFLEISCH - GERICHT

M23 Ente Jalfrezi® zartes Entenbrustfilet mit Paprika, tomaten, zwiebeln, mittelscharf/ 8,90 €
tender duck meat with mixed fresh vegetables , medium hot

M24 Ente Mango® zartes Entenbrustfilet in mango-safran-cashewnuss-soRe/ 8,90€
tender duck in mango saffron cashewnut sauce

M25 Ente Madrass'zartes Entenbrustfilet mi Ingwer &Chilli in CurrysoRe,sehr scharf/ 8,90€
tender duck with ginger and chilli in very hot curry sauce, very hot
RINDFLEISCH - GERICHTE

M26 Beef Curry®' zartes rindfleisch in CurrysoRe - mild / 8,50 €
tender beef in curry sauce , mild

M27 Beef Masala‘'"zartes rindfleisch in masala-soRe -mild / 8,50 €
tender beef in masala sauce, mild

M28 Beef Mango? zartes rindfleisch in mango-safran-cashewnuss-soRRe/ 8,50 €
tender beef in mango saffron-cashew-souce
THALI

M32 Vagetable Thali drei verscheidene Gemiisegerichte, raita,salat und papad/ 9,50 €
three diffrent vegetable preparations, raita, salad and papad

M33 Moti Mahal Thali zwei verschiedene fleischgerichte ein gemiisegericht,raita,salat & papad/
two different meat dishes one vegetable dish, raita , salad and papad 10,90€
TANDOORI

M34 Malai Kabab ¢ zartes mariniertes hiihnerbrustfilet am spieR gegrillt wiirziger soRe/ 9,50€
tender marinated chicken breast on skewers grilled spicy sauce

M35 Chicken Tikka$' zartes mariniertes hiinerfliesch striike, gegrillt/ 9,50 €
tender marinated chicken pieces, grilled

M36 Tandoori Chicken?®'Hahnchen mariniert nach einem beriihmten nord indisches rezept/ 10,50 €
Chicken marinated in famous nord indian recipe
BEILAGEN

M43 Nan hausgemachtes Fladenbrot 2,30€

M46 Lachsan Kulcha Hefeteibrot mit Knoblauch 2,90 €



VEGETARISCHE-GERICHTE

M1 Dal Tarka ¢ (Indisches Nationalgericht gelbe Linsen mit Butter zubreitet / 6,50 €
National dish of india Yellow lentils prepared with butter)
M2 Chana Masala ¢"(Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / 6,90€
Chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger)
g,h
M3 Navratan Korma 7.50€

(Frisches Gemise in Kokosnuss --Sahne -Sol3e / Fresh Vegetables in coconut creme sauce)

M4 Vegetarische Jalfrezi®'Gemiise mit Paprika, Tomaten &Zwiebeln-scharf / 7,50€
Vegetables with peppers, tomatoes & onions-hot )

M5 Shahi Paneer g zubereitet hausgemachten kase in Butter Tomaten Sahne Solke, fein gewiirzt/ 7 50€
Homemade cheese in tomatoes cream sauce,fine seasoning ) ’

M6 Palak Paneer? raftiger indischer Spinat mit hausgemachten Kase / 7 50€
Tasty Indian spinach with homemade cheese) ’

HAHNCHENFLEISCH-GERICHTE

M8 Punjabi - Chiken Curry®'zartes Hiihnerfleisch in CurrysoRe , sehr scharf / 7,90 €
Curry tender pieces of meat in curry sauce , very hot

M9 Chicken Jalfrezi 9’

(gebratenes Hihnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili, scharf/ 7’90 €
Spicy boneless chicken meat with paprika, onions, tomatoes, chili, hot)
M10 Chicken Saag ¢ 7.90€

(zartes Huhnerfleich mit indischem Spinat nach berihmter Nordindischer Art /
tender chicken with indian spinach in the north Indian tradition)

M11 Mango Chicken 9 (zartes Hiihnerfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-SoRe/ L I0E
tender chicken in mango-saffron-cashew sauce)
M12 Chicken Vindaloo ¢ 7,90€

(Huhnerfleisch mit Kartoffeln und Spezialgewirzen aus Goa, sehr scharf/
Boneless chicken in a special blend of spices from Goa, very hot)

M13 Chicken Masala ¢'" 7,90€

(zartes Huhnerfleisch in Masala Sol3e / tender chicken in Masala sauce)

M14 Butter Chicken 9'"(zartes Huhnerfleisch in Butter-Tomaten-SoRe /
: , 7,90 €
tender chicken in a butter tomato cream-sauce)

M15 Karahi Murgh ¢

(gebratenes Huhnerfleisch in Currysole, / fried chicken in curry sauce,) 7,90€



Geheimnisse der indischen Kiiche / Secrets of .

Das Geheimnis liegt nicht nur in der groBen Auswahl an Gewtirzen,
sondern vor allem darin, sie sorgfaltig aufeinander abzustimmen und beim K.
so zu behandeln, dass ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.

Als Kochgerit wird nur eine Pfanne auf offenem Feuer oder ein Tandoor
(Holzkole-Lehmofen) benutzt. Der Tandoori st der Allzweckofen de* ™de1
Dieses universelle Gerat ist meist krugformig und besitzt eine mit fest g
Lehm ausgekleidete Hohlung, auf deren Boden Brennholz entziindeu

Obendrauf kann man eine Pfanne oder einen Topf platzieren. Der Tandoor k
gleichzeitig auch als Backofen verwenden werden. An die durch die Glut erhi
Aullenwande wird der tellerformige Nan (Fladenbrot) geklebt und dort gebac

was nur einige Minuten dauert.

Nan ist nicht nur eine Beigabe zu den ,,Curries, sondern ersetzen auch
Mit Nan — Stiickchen nimmt der Inder seine Speise auf und I6ffelt damit auc..
Die Etikette verbietet es, mit der linken Hand zu essen. Diese ist fur ,,Schmutzarbe..
zustandig. Ein nicht zu verzeihender Fauxpas ist es daher, die linke Han
oder zum Handeschiitteln zu verwenden.

Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum indischen ,,Curry*.

Das Wort Curry ist eine phonetische Missinterpretation die von dem Briten nach Europa
gebracht wurde. Das tamilische Wort ,,Kari* (Tunke) soll der Ursprung fiir diese
Bezeichnung gewesen sein.

Oft wird das Wort Synonym fiir alle indischen Gerichte gebraucht, ma’ [
Speisen, die mit den typischen Soflen zubereitet sind.Manchmal aber a J

das bei uns bekannte ,,Currygewiirz*

Ein ,,Currygewiirz schlechthin gibt es jedoch in Indien nicht.
Vielmehr handelt es sich hierbei um eine Zusammenstellung verschiedenen Gew urze
die jeweils individuell abgestimmt immer wieder anders schmecken. Jede Haus*
jeder Koch verwendet eine eigene typische Curry-Gewiirzmischung, deret
Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehiitet wird.
Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit

indische Gerichte
die nicht auf der Karte stehen,
werden wir selbstverstindlich nach
Ihren Wiinschen zubereiten.
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SuPPEN / soupP

Mulagatany ¢ (scharfe exotische Suppe mit Linsen, Huhnerfleisch, Curryblattern und Reis /
sharp exotic soup with lentils, chicken, curry leaves and rice)

Dal-Shorba ¢ (indische Linsensuppe / Indian lentil soup)
Sabzi-Shorba *¢' (indische Gemiisesuppe / Indian vegetable soup)
Lachsan-Shorb 24¢i (indische Knoblauchsuppe / Indian garlic soup)
Chicken-Shorba *¢i (indische Hiihnerfleischsuppe / Indian chicken soup)

Indische Hummer-Creme-Shorba mit Sherry “99'/ indian lobster soup with sherry)

KALTE VORSPEISEN / COLD APPETIZER

Chicken-Chana-Chat-Delhi ¢ (Indischer Hiihnerfleisch- und Kichererbsensalat /
Indian chicken and chickpeas salad)

Krabben-Cocktail Bombay mit kleine Nan 42918 (Shrimps cocktail)

WARME VORSPEISEN / HOT APPETIZER

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips'9 serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert /

all warm appetizers with 3 different dips.
Pakoras dipped in chickpeas batter an deep fried.

(Dips mit Farbstoff kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kinder beeintréchtigen.)

Vegetable Pakora (frisches gemischtes Gemiise / fresh mixed Vegetables)
Onions Bhaiji (zwiebelringe kraftig gewtirzt und fritiert / Spicy onion rings)
Paneer-Pakora ¢ (frischer hausgemachter Kase / fresh homemade cheese)
Chicken Pakora (zartes Hiihnerfleisch / tender chicken)

Vegetable Samosa "= (2 Pastetchen mit frischem Gemuise gefiillt /
2 pastries filled with fresh vegetables)

Gemischter Vorspeisenteller (fir 2 Personen) / Various appetizers for 2 persons)

Gemischter Tandoori Fleischgerichte (fir 2 Personen)
(Verschiedene Késtlichkeiten aus dem Holzkohlelehmofen /

Various delicacies from the Holzkohlelehmofen)

430 €

3,90 €
390 €
390 €
3,90 €
4,90 €

5,50 €

7,50 €

4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,90 €
4,90 €

11,90 €
14,90 €
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SALATE | SALADS

Salat Saison 9¢ 490 €

(gemischter Salat mit Frenchdressing, auf Wunsch auch mit Essig und Ol /
Mixed salad with french dressing or, if prefered, with oil and vinegar)

Tomatensalat 4,90 €
(mit Zwiebeln, Essig, Ol / Tomato salad with onions, vinegar and oil)

Salat Moti mahal 8¢ekee 8,90 €
(gemischter Salat mit Shrimps, Ananas, Kase, Mais
Mixed salad with shrimps, pineapple, cheese, corn)

Salat Indisch ¢ ) 8,90 €
(mit gebratenen Hiihnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons, Mais, Zwiebeln und Joghurtdressing /
Indian Salat with fried chicken breast strips fresh mushrooms, corn, in yogurt dressing)

Kleiner gemischter Salat als Beliage 3,90 €
(Small mixed salad as side dish)

TANDOORI - KHAJANA
Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohlelehmofen aus Indien zubereitet.
Delicious dishes prepared in our special clay oven from India.

Vegetable Tandoori ¢ 11,90 €
(hausgemachter Kase, Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Ananas,
Auberginen und Paprika am Spiel3 gegrillt / Homemade cheese, cauliflower, tomatoes,
onions, zucchini, pineapple, eggplant and sweet pepper grilled on a pic)

Tandoori-Chicken ¢ 12,90 €
(H&hnchen Schenkel mariniert nach einem beriihmter Nordindischer Rezept /
Chicken legs marinated in an exquisite North Indian tradition)

Chicken Tikka ¢ 13,90 €
(zarte marinierte Hihnerfleischstiicke, gegrillt / tender marinated filet of chicken, grilled)
Farbstoff kann Aktivitdt und Aufmerksamkeit bei Kinder beeintréchtigen.

Achari Chicken Tikka ¢ 13,90 €

(zarte mariniertes Hihnerfleisch, gegrillt mit einer eingelegten Mischung
aus Obst u.- Gemuse nach traditioneller nordindischer Art, pikant /
tender marinated chicken pieces grilled with vegetable in a traditional north Indian way, spicy)

Haryali Malai Kabab ¢ 13,90 €
(zartes mariniertes Hiihnerfleisch in Spinat-, Minze-, und Koriandersol3e mit Beliage /
tender marinated chicken in spinach, mint and coriander sauce)

Tandoori Chops ° 16,90 €

(zarte Lammkoteletts in wirziger Sof3e mariniert / tender lamb chops marinated in a spicy sauce)

Mutton Sheekh Kabab 14,90 €
(frisch gehacktes Lammfleisch gegrillt, zubereitet mit Knoblauch, Tomaten, Ingwer
und Koriander / fresh minced lamb grilled with garlic, tomatoes, ginger and coriander)

Jheenga Tandoori ¢° 19,90 €

(Riesengarnelen in Joghurt und Gewtlrzen eingelegt, knusprig gegrillt /
King prawns marinated in yogurt and spices, grilled)

Mix-Grill-Platte ¢ 17,90 €

(etwas von allen Tandoori-K&stlichkeiten / the various Tandoori specialities combined )

44

Moti Mahal - Teller ¢'" 17,90 €

(gebratenes Hihner- und Lammfleisch in frischem Gemuse, mit Reis und Nan /
Fried chicken and lamb in fresh vegetables with rice and nan)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high quality saffron Basmati rice
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CHICKEN SPEZIALITATEN / CHICKEN SPECIALS

Chicken Korma ¢" 13,50 €

(zartes Hihnerfleisch in NusssofRe mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandeln /
tender chicken in nut sauce with coconut flakes and ground almonds)

Chicken Sabzi ¢ 13,50 €
(zartes Hihnerfleisch mit verschiedenem frischen Gemilise /
tender chicken with various fresh vegetables)

Karahi Murgh ¢ 13,50 €
(gebratenes Hihnerfleisch in Currysof3e, in der Pfanne serviert / ’
fried chicken in curry sauce served in a pan )

Chicken Jalfrezi 9 13,50 €

(gebratenes Huhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili, scharf/
Spicy boneless chicken meat with paprika, onions, tomatoes, chili, hot)

Chicken Vindaloo 9’ 13,50 €

(Huhnerfleisch mit Kartoffeln und Spezialgewlirzen aus Goa, sehr scharf/
Boneless chicken in a special blend of spices from Goa, very hot)

Butter Chicken 9" 13,50 €
(zartes Huhnerfleisch in Butter-Tomaten-SolRe / tender chicken in a butter tomato cream-sauce)

Tandoori Chicken Masala ¢'" 13,90€
(zartes Huhnerfleisch in Masala Sol3e / tender chicken in Masala sauce)

Murgh Nilgiri ¢ 13,90 €

(zartes Hihnerfleisch mit Spinat, Korianderblattern, in orientalischer Krautersof3e mit Kokusnussmilch,
grinem Chili und Minze (mittel scharf) / tender chicken with coriander leaves in an oriental herb sauce
with coconut, green chili and mint, medium hot)

Chicken Saag ¢ 13,90 €
(zartes Hihnerfleich mit indischem Spinat nach beriihmter Nordindischer Art /
tender chicken with indian spinach in the north Indian tradition)

Mango Chicken ¢ 13,90 €
(zartes Huhnerfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-SolRe/
tender chicken in mango-saffron-cashew sauce)

Chili Chicken ' 13,90 €
(zartes Huhnerfleisch nach beriihmter "Nordindischer Art"-scharf/
tender chicken a North Indian speciality — hot

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high quality saffron Basmati rice
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ENTEN-SPeZIALITATEN / Duck SPECIALS

Ente Vindaloo ¢

(zartes Entenbrustfilet mit Spezialgewilrzen aus Goa, sehr scharf/
tender filet of duck breast in the hot spicy Goa tradition, very hot)

Ente Sabzi

(zartes Entenbrustfilet mit verschiedenem frischen Gemuse /
Tender duck breast fillet with mixed fresh vegetables)

Karahi Ente ¢

(zartes Entenbrustfilet in Currysofe, in der Pfanne serviert /
tender duck in curry sauce in the pan served)

Ente Khumb Wala ¢"

(zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safran Sol3e /
tender filet of duck breast with fresh mushrooms, garlic and ginger in an almond saffron sauce)

Ente Jalfrezi 9
(gebratenes Entenbrustfilet mit mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili, scharf /
Tender duck with paprika,onions,tomatoes,green chili,, hot)

Ente Mango ¢
(zartes Entenbrustfilet mit MangoSafran-Cashewnuss-Solke, fein gewrzt /
tender filet of duck breast with mango-saffron-cashew sauce, fine seasoning)

Duck Moti Mahal ¢h

(zartes Entenbrustfilet mit frischem Pfifferlingen in Safran-Mandeln-Sahne-Sol3e /
Tender duck breast with fresh chanterelles in saffron almond cream sauce)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high quality saffron Basmati rice

15,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €
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LAamMm= SPEZIALITATEN / LAMB SPECIALS

Rogan Josh ¢ 13,90 €
(zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sol3e / tender lamb in Rogan curry sauce)
Mughlai Meat ¢ 13,90 €

(zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-SahnesoRRe / tender lamb in almond saffron-cream sauce)

Bhunna Ghosht ¢ 13,90 €
(gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in kraftiger Sof3e /
tender lamb with Tomatoes and fried onions in a spicy sauce)

Saag Ghosht ¢ 13,90 €

(gebratenes Lammfleisch mit indischem Spinat auf berihmte nordindische Art /
fried lamb with indian spinach in the North Indian tradition)

Mutton Khumb Wala 9" 13,90 €
(zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safran-Sol3e /
tender lamb with fresh mushrooms, garlic and ginger in an almond saffron sauce)

Mutton Vindaloo ¢ 13,90 €
(zartes Lammfleisch mit Spezialgewirzen aus Goa, sehr scharf
tender lamb in the hot spicy Goa tradition, very hot)

Karahi Ghosht ¢ 13,90 €

(gebratenes Lammfleisch in Curry-Sol3e, in der Pfanne serviert /
fried lamb in curry sauce served in the pan)

Mutton Nilgiri 91 13,90 €
(zartes Lammfleisch mit Spinat, Korianderblattern, griinem Chili, Minze,Krautern in

orientalischer SofRe mit Kokusnussmilch, mittelscharf / tender lamb with spinach coriander

leaves, green chili, mint, coconut in an oriental herb sauce, sizzling hot)

Dahi Ghosht 9" 13,90 €
(zartes Lammfleisch Curry-Joghurt-Mandel-Sol3e / tender lamb in a curry yogurt almonds sauce)
Lamm-Boti Masala 91 14,50 €

(zartes gegrilltes Lammfleisch in Masala-Sole / tender grilled lamb in masala sauce)

Mango Lammgh 13,90 €

(zartes Lammfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-Sol3e / tender lamb in mango-saffron-cashew sauce)

mal
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Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high quality saffron Basmati rice
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BEErF-SPEZIALITATEN /| BEEF SPECIAL

Beef Curry ¢ 13,50 €
(zartes Rindfleisch in Currysole / tender beef in curry sauce)

Beef Masala " 13,50 €
(zartes Rindfleisch in Masalasol3e / tender beef in masala sauce)

Beef Sabzi ¢ 13,50 €
(Rindfleischstliicke mit frischem Gemise in kraftiger Sol3e / Beef with fresh Viegetables in spicy sauce)

Beef Saag ¢ 13,50 €

(Rindfleischstiicke und indischer Spinat auf beriihmte Nordindische Art /
Stewed beef with indian spinach in north Indian tradition)

Beef Bhunna ¢ 13,50 €

(zartes Rindfleisch mit Tomaten und R&stzwiebeln in kraftiger Sol3e /
tender beef with tomatoes and fried onions in a spicy sauce)

Beef Vindaloo ¢ 13,50 €
(zartes Rindfleisch mit Spezialgewtlrzen aus Goa, sehr scharf/
tender beef spices in the tradition of Goa, very hot)

Mango Beef ¢ 13,50 €
(zartes Rindfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sof3e /
tender beef in mango-saffron-cashew sauce

SCHWEINEFLEISCH=SPEZIALITATEN | PORK SPECIALS

Pork Jalfrezi ¢1h 12,50 €
(zartes Schweinefleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili — scharf /
Tender pork meat with sweet papper, onions tomatoes, green chili— hot)

Pork Vindaloo ¢'h 12,50 €
(zartes Schweinefleisch mit Spezialgewtiirzen aus Goa — sehr scharf/
Tender pork meat with spices in the tradition of Goa — very hot)

Pork Mango 9" 12,50 €
(zartes Schweinefleisch mit frischer Mango, Ananas, in Mango - Safran - Cashewnuss — Sol3e /
Tender pork meat with fresh mango, pineapple in Mango — saffron — cashew sauce, fine seasoned)

Pork Chili 91 12,50 €
(zartes Schweinefleisch nach beriihmter nordindischer Art— scharf /
Tender pork meat a North Indian Speciality- hot)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high quality saffron Basmati rice
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FiscH-SpPezIALITATEN / FISH SPECIALS

Fisch Chilie*

(Fischfilet in Chilisol3e, sehr scharf / Fish fillet in chili sauce, very spicy)

Fisch Masalag'"
(Fischfilet nach ostindischer Art zubereitet / Fish fillet in the East Indian tradition)

Jheenga-Curry9
(Riesengarnelen in Currysolte mit feinen Gewilrzen /
King prawns in curry sauce delicately seasoned)

Jheenga-Masala®""
(Riesengarnelen in kraftiger Masala-Sole / King prawns in spicy Masala sauce)

Jheenga-Khumb Walag4h

(Riesengarnelen m. frischen Champignons, Knoblauch u. Ingwer in Mandel-Safran SolRe /

King prawns with fresh mushrooms, garlic and ginger in an almond saffron sauce)

Jheenga-Mango?9°
(Reisengarnelen in frischer Mango- Safran-Cashewnuss-SoRRe fein gewdirzt./
King Prawns in a mango-saffron-cashew-sauce, fine seasoning)

Jheenga-Jalfrezi%®
(Riesengarnelnelen mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili scharf /
King prawns with sweet pepper, onions tomatoes, green chili)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis
All dishes served with high quality saffron Basmati rice

Wer ist Blind? Der eine andere Welt nicht sehen kann
Wer ist stumm? Der zur rechten Zeit nicht sagen kann
Wer ist arm? Der von allzu heftigem verlangen gequaélte
Wer ist reich? Dessen Herz zufrieden ist.
Indischer Weisheit

13,90 €

13,90 €

17,90 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

a- glutenhaltiges Getreide b- Krebstiere c- Eierzeugnisse d- Fischerzeignisse e- Erdnusserzeugnisse f- Sojaerzeugnisse g- Milcherzeugnisse
h- Schalendfriichte i- Sellerieerzeugnisse k- Sesamerzeugnissel- Sesamerzeugnisse m-Schwefeldioxid n- Lupinenerzeugnisse o- Weichtiere

Wir verwenden in unserer Kiiche bei der Zubereitung der frischen Speisen keinerlei Zusatzstoffe wie Geschmacksverstarker oder ahnliches.
fiir witere Informations liber Allergenkennzeichnung bitte wenden Sie an unsere Personal.

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG:

1- mit Farbstoff 2-konserviert 3- mit Antioxidationsmittel 4- mit Geschmacksverstarker 5- geschwefelt 6- geschwarzt 7- mit Phospat
8- mit Milcheiweil® 9- koffeinhaltig 10- chininhaltig 11- mit st ungsmittel 12- enthalt eine Phenylalaninquelle 13- gewachst

14- mit Nitritpdkelsalz 15- Taurin 16- Tartrazin

ALLERGENKENNZEICHNUNG:

J
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VEGETARISCHE SPEZIALITATEN / VEGETERIAN SPECIALS

Bombay Alu
(Kartoffeln in kraftiger Zitronengrassoben, sehr scharf /
Potatoes in a tasty lemon grass sauce, very hot)

Dal Tarka ¢

(Indisches Nationalgericht, gelbe Linsen mit Butter zubreitet /
National dish of india ,Yellow lentils prepared with butter)

Navratan Korma ¢h
(Frisches Gemuse in Kokosnuss --Sahne -Sclde / Fresh Vegetables in coconut creme sauce)

Paneer Lababdar
(Hausgemachter Kase mir Zwiebeln und Tomaten in Sof3e /
Homemade cheese with onions and tomatoes in sauce)

Saag Paneer?
(Kraftiger indischer Spinat mit hausgemachtem Kése /
Tasty Indian spinach with homemade cheese)

Shahi Baingan ¢
(Auberginen mit hausgemachtem Kase und Ingwer in MandelsclRe, fein gewdirzt /
Eggplants with homemade cheese and ginger in almond sauce, fine seasoning)

Sabzi Kofta ¢"

(Gemiseklofichen in wUrziger Curry-Sol3e / vegetable dumplings in a spicy curry sauce)

Chana Masala ¢"
(Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer /
Chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger)

Karahi Paneer ¢
(frischer gebratener hausgemachter Kase in Currysolde, in der Pfanne serviert /
fresh homemade cheese fried in curry sauce, served in the pan)

Bhindi Masala 9"

(Indisches Okra-Gemuse in kraftiger SoRe / Indian okra in a special sauce)

Mixed Vegetables?®

(gemischtes frisches Gemuse, pikant gewurzt / Mixed fresh vegetables with spicy seasoning)

Paneer Butter Masala 9"
(Frischer hausgemachter Kase in Butter Masala - Sol3e /
Fresh homemade cheese in butter Masala sauce)

Mixed Vegetables Jalfrezi¢"

(verschiedenes gemischtes frisches GemUlse werden nach traditioneller nordindischer Art

in der Pfanne serviert -- scharf / different kind of mixed fresh vegetables prepared in traditional
North Indian way served in pan - hot)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis.
All dishes served with high quality saffron Basmati rice

9,90 €

10,50 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

11,50 €

10,90 €

10,90 €

11,90 €

11,90 €
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REIS-SPEZIALITATEN / Rice SPECIALS

Vegetable Biryani o" 10,90 €
(mit frischem gemischten Gemise, Mandeln und Rosinen /
with a variety of fresh vegetables,almonds and raisins)

Mutton Kashmiri Biryani ¢ 13,50 €
(Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen / Lamb with almonds and raisins)

Chicken Biryani ¢ 13,50 €
(HUhnerfleisch mit Mandeln und Rosinen / Chicken with almonds and raisins)

Beef Biryani ¢ 13,50 €
(Rindfleisch mit mandeln und rosinen / Beef with almonds and raisins )

Shajahani Biryanio¢h 15,50 €

(mit Hihnerbrust- und Lammstreifen, Shrimps und Nissen /
With strips of chicken breasr and lamb, shrimps and nuts)

Jheenga Biryani ¢4 18,50€

(Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen / King prawns with almonds and raisins)

Diese Kostlichkeiten werden mit Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet.
All these dishes served with Basmati rice from north India

THALIS /| THALIS

Verschiedene Gerichte auf einem Teller / Various dishes on a plate

Jaypury Thali ¢ 14,90€
(3 verschiedene Gemiusegerichte, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis /
3 different vegetable preparations, raita, salad, Pappad and Basmati rice)

Moti Mahal-Thali ¢"2 17,90€
(2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemusegericht, Raita, Salat, Pappad, Nan und Basmati-Reis /
2 different meat dishes, 1 vegetable dish, raita, salad, Pappad, nan and Basmati rice)

Fisch Thalis" 18,90€
(3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis /
3 different kinds of fish, raita, salad, Pappad and Basmati rice)

Wir servieren lhnen unsere Thalis auf original indischen Platten nach indischer Tradition. /
Our Thalis are seved in the best indian tradition on original platters

Wir stellen Ihnen auch gerne Thalis fur 2 Personen zusammen.
We also like to prepare thalis for 2 persons.

Vegetable Thali fir 2 Personen 9" 29,90€
(mit 6 verschiedene Gemusegerichten, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis /
with 6 different vegetable preparations, raita, salad, Pappad and Basmati rice)

Moti Mahal Thali fir 2 Personen ¢ha 34,90 €
(mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 verschiedenen Gemusegerichten,

Raita, Salat, Basmati Reis und Nan /

with a variety of 4 meat and 2 vegetable dishes, raita, salad, pappad, Basmati rice and nan)

142

Spezial-Menu fur 2 Personen ¢'" 45 90€
(3-Gange-Meni, lassen Sie sich tberraschen, mit indischem Mangoschnaps /
special surprise menu for 2 persons, with Indian liqueur)
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BEeiLAGEN / ATTACHMENTS

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen. Wir verwenden flir unsere Joghurt nur frische Milch. /
Recommended as sidedish to every meal. For our yogurts we use fresh milk only.

Plain Dahi ¢ (Einfacher Joghurt / yogurt) 2,50 €
Alu Raita 9 (Kartoffel-Joghurt / Potato yogurt) 3,50 €
Kheere Ka Raita ¢ (Gurken-Joghurt / Cucumber yogurt) 3,50 €
Pulao Rice (Basmati Reis nach Moghul-Art zubereitet nur mit Hauptspeise/ 3,90 €

Basmati rice to Mughal Art prepared with main course)

TANDOORI-BROT- SPEZIALITATEN / TANDOORIN BREAD SPECIAL

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohlelehmofen. /
Flad bread baked fresh on the charcoal in our clay oven.
(Alle Brotsorten mit weizen / All breads with wheat)

Nan 9°2 (ovales Brot aus Hefeteig / oval raised bread) 2,90€
Roti 9¢2 (flaches Vollkornfladenbrot / Flat whole-meal bread) 2,50€
Prantha 29 (mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter / Multilayer whole-meal-bread with butter) 2,90 €

Mint Prantha 9@ (gefiillt mit frischer Minze / filled with minit ) 3,50 €
Vegetable Prantha 2 (gefiillt mit frischem Gemiise / Filled with fresh vegetables) 3,90 €
Paneer Kulcha 92 (Hefeteigbrot gefiillt m|t hausgemachtem Kase / 3,90€

raised bread filled with home made cheese)

Lachsan Kulcha oder Onion Kulcha 92 (Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch oder Zwiebeln/ 3,50 €
raised bread filled with garlic or onions)

Keema Nan oder Peshawari Nan 92 4,90 €
(Hefeteigbrot gefillt mit Lamm- oder Hihnerfleisch und Rosinen /
raised bread filled with minced lamb — or chicken meat and raisins)

Pappad (2 Stiick Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen schmackhaft SoRe / 290 €
2 pieces lentil wafers with 3 different tasty sauce)

Chilli Nan 92 (Ovales Brot aus Hefe Teig / oval raised bread with Chilli ) 3,50 €
Butter Nan 92 (ovales Brot aus Hefeteig mit Butter / oval raised bread with butter) 3,50 €

Freunde sind wie Sterne in der Nacht,
Auch wenn sie manchmal nicht zusehen sind,
weillt du Trotzdem dass sie da sind

Indische Weishe



NACHSPEISEN / DESSERT

162 Mango-Creme mit Vanilleeis "¢%""* 4,50 €
(Mango cream with vanilla icecream)

163 Lychees mit Vanilleeis "#%"¢ 4,50 €
(Lychees with vanilla icecream)

164 Gajar Halwa "9" (Geriebene Karotten mit Mandeln und Pistazien mit Honig garniert / 4,50 €
Grated carots with almonds, pistachia and honey)

165 Kulfi 9 (Honigmilch mit Maismehl, Mandeln und Pistazien / 4 50 €
Honey milk with corn flour, almond and pistachio nuts)

166 Gulab Jamun 82 (Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken / 4,50 €
Dumplings made of milk and cheese baked in honey)

167 Frische Mango mit Eis "¢ (Fresh mango with icecream) 4,90 €

168 Vanilleeis mit Rosinen in Grappa eingelegt "*"*9 4,50 €
(Vanilla icecream with raisins in Grappa)

169 Moti Mahal Teller fur 1 Person ™o 5,90 €
(Lassen Sie sich iberraschen / A surprise for you)

170 Moti Mahal Teller fur 2 Personen '81.cgn 10,90 €

(Lassen Sie sich iberraschen / A surprise for you)

APERITIFS / APPETIZERS
300 Hause Cocktail 0,21 5,50 €
301 Kir Royal 0,11 4,90 €
302 Campari Soda '’ 5¢l 4,90 €
303 Campari Orange' 5cl 4,90 €
304 Martini Bianco 5¢l 4,50 €
305 Martini Dry 5| 4,50 €
306 Martini Rosso ™ 5cl 4,50 €
307 Sherry Sandemann Don Fino Extra Dry "™ 5cl 4,50 €
308 Sherry Sandemann Medium ™ 5cl 450 €
309 Glas Sekt oder Prosecco 0,11 4,50 €
310 Gin Tonic " 5¢| 6,50 €

311 Martini-Cocktail (Martini & Gin) 0,51 5,90 €



