
moti mahal
Indisches Restaurant

Herzlich Willkommen
Welcome

Verehtrer Gast

hiermit möchten wir Sie in unserem restaurant Swagatam willkomen heißen.
Das Resturaunt Sawagatam.

möchte Ihnen kulinarische Extervaganzen des,,Größe Moguls präsentieren.

wir werden Ihnen vergangenheit in Form einergemütlichen Atmosphäre und Gastfreundschaft,
Erinerung an die Goldenen Zeiten,als jede Mahlzeit ein Fest und jedes Fest ein 

Gourmentvergnügen war,nähebringen.

Wir möchten Sie zu einem Abenteuer in der Gstronomie einladen, mit einem 
herzlichen Willkommen,das aus unserem tiefsten Herzen kommt.

Unsere Gäste sind unsere Freunde

Passend  zum Indische Essen 
finden Sie beste Paulalanar Bier, Weine

sowie typische indische alkoholfreie Getränke .

Wir sind täglich mittags von 11:30 bis 14:30 Uhr
sowie abends von 17:30 bis 23;30 Uhr 
und Freitag und Samstag bis 24:00 Uhr

für Sie da

Auf Kulinarischer Ebene war es der Ferne Osten, der den Westen eroberte. Die universale 
Popularität das Curry's ist der Beweis. Es ist eine falsche Vorstellung,dass das indische Essen

  ,,scharf,,ist.Alle vervendeten Gewürze und Kräuter sind nichtnur für den Geschmack
 und das Aroma wichtig,sondern auch für die Verdauung und Ernährung nützlich.

Chilis sind reich an vitamin C, Fenugreek (Bockschornklee) belebt die Leber, Ingwer und
Pfefferkörner helfen der Verdauung, Koriander ist gut fur die niere.

Gutes und gesundheitsförderndes Essen sind eng miteinander verbunden
In unseren Restaurant Swagatam benutzen wir nur die feinsten und frischesten Zutaten,

um nahrhafte sowie köstliche Gerichte zuzubereiten.



Als Kochgerät wird nur eine Pfanne auf offenem Feuer oder ein Tandoor
(Holzkole-Lehmofen) benutzt. Der Tandoori ist der Allzweckofen der Inder.

Dieses universelle Gerät ist meist krugförmig und besitzt eine mit fest gebranntem
Lehm ausgekleidete Höhlung, auf deren Boden Brennholz entzündet wird.

Obendrauf kann man eine Pfanne oder einen Topf platzieren. Der Tandoor kann
gleichzeitig auch als Backofen verwenden werden. An die durch die Glut erhitzten
Außenwande wird der tellerförmige Nan (Fladenbrot) geklebt und dort gebacken,

was nur einige Minuten dauert.

Nan ist nicht nur eine Beigabe zu den ,,Curries,“ sondern ersetzen auch das Besteck.
Mit Nan – Stückchen nimmt der Inder seine Speise auf und löffelt damit auch die Soße.
Die Etikette verbietet es, mit der linken Hand zu essen. Diese ist fur ,,Schmutzarbeit“
zuständig. Ein nicht zu verzeihender Fauxpas ist es daher, die linke Hand beim Essen

oder zum Händeschütteln zu verwenden.

Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum indischen ,,Curry“.
Das Wort Curry ist eine phonetische Missinterpretation die von dem Briten nach Europa
gebracht wurde. Das tamilische Wort ,,Kari“ (Tunke) soll der Ursprung für diese

Bezeichnung gewesen sein.
Oft wird das Wort Synonym für alle indischen Gerichte gebraucht, manchmal für
Speisen, die mit den typischen Soßen zubereitet sind.Manchmal aber auch nur für

das bei uns bekannte ,,Currygewürz“

Ein ,,Currygewürz“ schlechthin gibt es jedoch in Indien nicht.
Vielmehr handelt es sich hierbei um eine Zusammenstellung verschiedenen Gewürze,
die jeweils individuell abgestimmt immer wieder anders schmecken. Jede Hausfrau,

jeder Koch verwendet eine eigene typische Curry-Gewürzmischung, deren
Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehütet wird.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit

indische Gerichte
die nicht auf der Karte stehen,

werden wir selbstverständlich nach
Ihren Wünschen zubereiten.

Geheimnisse der indischen Küche Secrets of Indian cuisine/

Das Geheimnis liegt nicht nur in der großen Auswahl an Gewurzen,
sondern vor allem darin, sie sorgfaltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen

so zu behandeln, dass ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.

Als Kochgerät wird nuurrrrrrrrrrrrrrr eeeeeeeeeeeiiiiiiinnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeee PPPPPPPPPffffaaaaaaaff nnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeee aaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuufffffffff oooooooooooooooooooooofffffffffffffffffff eeeeeffffffffff nnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeeeeemmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm FFFFFFFFFFFFFFFFeeeeeuuueer ooooooodddddddddddeeeeeeeerr eiin TTTaaaTTT nnnnnnnddddddddddddddddooooooooor
(Holzkole-Lehmofeff n) bennnnnnnnnnnnuuuuuuuuuuttttttzzzzzzzttttttt. DDDDDDDDeeer TTTTTTTaaaaaaTTTT nnnnnnddddddddddddddddddddddddooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooorrrrrrrrrrrrriiiiiiiiii iiiiiiiiissssssssttttttttttt dddddddddddddddddddddddeeeeeeerrrrrrrrrrr AAAAllzzwwwwwwwwwweeeeeeeeecccckkoofffeeefff nn dder IIInnnnnnnnnnnnddddddddder

Dieses universelle Gerät ist mmmmmmmmmmmeeeeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiisssssssssssssstttttttttttttt kkkkkkkkkkkkkkkkrrrrrrruurrr gggggggffffföööffff rrrrrrrrrrrrmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmiiiiiiiiiiiiiiiiigggggggggggg uuuuuuuuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddd bbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeesssssssssssssittttzzzzzzttt eeeeeeeiiiiiiiinnnnnnnnnnnnneee mmiittttt fffeeeffffff ssstt gg
Lehm ausgekleidete Höhlung, aaaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuffffffffff ddddddddddddeeeeerrrrrrrrrrreeeeeeeeeeenn BBBBBBBBBBBBBoooooooooooddddddddddddddddddddeeeeeeeeeennnnnnnnnnn BBBBBBBBBBBrrrrrrrrrrreeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnnhhhhhhhhhoolllllzzzzzz eeeennntttzzzüüünnddeeeeeetttttt

Obendrauf kann man eine PPPPPPPPPPPPPPPPffffffffffffffffaaaaaaffffffffff nnnnnnnnnneeee oooooooooooooooddddddddddddddddeeeeeerrrrrr eeeeeiiiiiiiiiinnnnneeeeeennnnnnnnnnnnnn TTTTTTTTTTTTTTTTooooooooTTT ppppppppfffffffff pllaattzziieeerrrrrrrrreeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnn.. DDDDDDDeeeeeeeeeeeerrrrrrrr TTTTTTaTT nndddddooooooooooooooooooooooooooooooooor ka
gleichzeitig auch als Baaccccccccccccccckkkkkkkkkkkkkkkkkkkoooooooooooooooooffffffffffffffffffeeeeeeeefffffffffff nnnn vveerrrrrwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwwweeeeeeeeeeennnnnnnnnnnddddddddeeeennnnnnnn wwwwweeeeeeerrrrrrrrrrrrrrdddddddddddddddddddddddddeeeeeeeeeeeeeeenn... AAAAAAAAnnnnnnnnnnnn ddiiee ddddddddddddduuuuuuuuuuuuuuudddddd rrrrrrrrrrcccccccchhhhhhhhhh ddddddddddiee GGGGGGlllllluuuuuuuuuuutt erhit
Außenwande wird deerrrrrrrrrrrrr tttteeeelllllllleeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrrrffffffffföööööööööööööööööfffff rrrrrrrrrrmmmmmmmmmiiggggggggggggggggggeeeeeeeeeee NNNNNNNNNNaaannn ((((FFFFllllllllllllllaaaaaaaaaaaaaaaaaaadddddddddddddeeeeeeeeeeeeeeennnbbrrrrrrrooooooott)) ggeekkkkkkkkkkkkkklllllllllleebbbbbbbbbbbbbtttttttttt uuuuuuuunnnddddd ddddddddoooooooooooooooorrrrrrt gebac

wwaaaaaaaasss nnnnnnnnnnnnnnnnnnuuuuuuuuuurrr eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeiinnnnnnnnnnnnnnniiiiiiiiiiigggee MMMMMMMMMMiiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnuuuutttttttttttteeeeeenn ddaaaaaaauuuuuuueeerrrrrttttt..

Nan ist nicht nuuuuurrrrrrrrrrrrrr eeeeeeeeeeeiiiiiiiinnnnnneeeeeee BBBBBBBBBBBBeeeeiiiiggaabbbaa eeee zzzzzzzzzzzuuuuuuuuuuuuuuuuuu ddddddddddddddeeeeeeeeeeeeennnnnnnnn ,,,,CCCCCCCCCuuuurrrrrriiiiiieeeeeeeeeeeeeeeesssssssss,,,“““““ sssoooooonnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnndddddddddddddddddddeeeeeeeeerrrrrrnnnnnnnnnnn eeeeeeeeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrsssssssssssssssssseeeeeeeeettttzzenn aaaaaaaaaaaaauch
Mit Nan – Stütt ccccccccckkkkkkkkkkkkkkkccccccccchhhhhhhheenn nnnnnnnnniiiimmmmmmmmttt ddeerrr IIIIIIIInnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddddeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrr ssssseine SSSpppppppppppeeeeiiissseee aaaaaaaaaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuufffffffffff uuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddd lllllllllllllllöööööööööööööööööffffffffffffffffffffffffffffff eeffff llt daammmmmmmmmmmmmit auch d
Die Etiketteeeeeeeee vvvvvvvvvveeeeeeeeeeeerrrrbbbbbbbrrr iiieeettteettttt eessss,,, mmmmmmmmmmmmmmmiiiiiiiittttt dddeeeeeerrrrr llllllliiinnkkkkkkkkkkkkkkkkkeeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnn HHHaannnnnddddddddd zzzzzzzzuuuuuuuuuuuuu eeeeeeeesssssssssssssssseeeeeeeennnnn.. DDDiiiiieeeeeesssssssssssssseeeeeeeeeeee ist fuff r ,,,,SSSSSSchmutzarbr eit
zuständigggggggggggggg... EEEEEEEEEEEiiiiiiinnnn nnnniiiiccchhhhhhtttttttttt zzzzzzzzzzzzzzzzuuuuuu vvveeerrrrzeeiiiiiiihhhhhhhhhhhheeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddddddddddddddddddeeeeeeerrrrrr FFFFFFFFFFFaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaauuuuuuuuuuuuuuuxxxxxxxxxpppaaasss iissstt eeess daaheerr, dddddddiiiiieeee llllllllllliinke Haaaaaaannnnnnnnnnnd

ooooddddddddeeeeeerrrrr zzzzuuuuuuummmmmmmmmmmm HHHHHHHHHHHHHäääääääääännnnnnddddeeeeeeeeeeeeesssssssssssssccccccccccccccccchhhhhhüüüüüüttttteellnn zzuu vvveeerrrrrwwwweeeennnnnnnnnnddddddddddddeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnnn.....

Zummmmmmmmmmmmmmm SSchluuussssssssssssssssssssssss nnnnnnnnnnnoochh eeiiiiinnnnniiigge AAAAAAAAAAAAAAnmeeerrrrrrrrrrrrrrkkkkkkkkkkkkkkuuuuuuuukk nnggggenn zzuumm iinnddddddiisscchhheennnn ,,,,,,,,,,,,CCCCCCCCCCCCCCCCCCCCuuuuuuuuuuuuuuurrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrryyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyrrrrrrrrrrr ““““““““....
Dass WWWWWWWWWWoWW rt Curryyyyyyyyyyyyyyrr iisst eeeeeeeiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnnnneeeeeeeee ppphhooonnneetttiiissscchheeee MMMMMMMMMMMMissiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnttteeeeeeeeerrrrppppprr rrrreettatioonn dddddiiiiieeeee voonn ddeeeeeeeemmmmmmm BBrrrriiiiiiiiiiiiiitttttttttttttttttteeeeeeeeeeeeeeeeennnnnnnnnnnnnnnnnn nnnnnnnnnnnnnnnnnnnaaaaaaaaaaaaaacch Europa
gggggeebracht wwuuuuuuuuuuuuuuuurrrrrdddddddddeeeeeeee.. DDDDDaass ttttaammiillliisscchhhhhheeeeeeeeeeeeee WWWWWWooWW rrtttttt ,,,,,KKKKaaaaaaaaarrrrrrriii““ (TuuTT nnkkee)) ssooooollll ddeerr UUUUUUrrrssspppprrrrruuuuurrrrrrr nnnnnng fffffffffffffüüüüüüüüüüfffffffffffffffffff rrrrrr ddddddddddddddddiiese

BBBeeeeeeeeeezzzzzzzzzzeeeicchhhhhnnnnnnnnnnnnnnnnnnuuuuuuuuuuuuuuunnng geeeeeeeeeewwwwwwwesen seinn.
OOOOOOOOOOOOOOOOOftff wird dassssssssssss WWWWWWWWWWWooWW rrtt SSSyyynnoonnyyyyyyyyyyyyymmmmmmmmmmmm ffüüff rr aaaaaaaaaaaaaaallllllllllllllllllllllllllllllllllleee indddiisccccchhhhhhhhhhheeeeeeeennnnn GGGeerriicchte gggggeeeeebbraucht, mmmmmaaaan all ffüüffff r
Speisen, ddddddiiiiiiiiiiiiieeeeeeee mmmmmmmit dddddeeennn tyyyyyyyyyppppppppppiiiiiiiissssssscchheeennnnnnnnnnnnnn SSSSSSSSSSSSSSSSSSSoooßen zuuuuubbbbbbbbbbbbbbbbbbuuuuu eeeeeeeeeeeeeeeeeeerrrreeiiiiittttteeeeett ssiinndd..MMancchhmmaalll aabbaa eerr au urrrrrr

ddaass bbbbbbbbbbbbbbeeeeiiiiiiiiii uuuuuuuuuunnss bbbbbbbbbbbbbbbbbbbbeeeeeeeeeeeeekkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkaaaaaaaaaaannnnnnnnnnnnntttttee ,,,Currryrr ggeeeeewwürz“

EEiinn ,,CCCCCuuuuuuurrryyrr ggeewwwwwwwwwwwwwüüüüüüüüüüürrrrrzzzzzzzzz“““““““ sssssccccccchhhhhhhhhhhhhhhlllllleeeeeeccccccchhhhhhhhhhhhhhtttttthhhhhhinnnnnnnnnnnnnnnn ggggggiibbtt eess jeedoocchh iiiiiiinnnnnn Inddiieeeeeennnnnn nichhhhht.
ViVV eeeeeeeeeelllllmmmmmmeeeeeeehhhrr hhaannnnnddeeltt eess ssiiccccchh hhhhhhhhhhhhhhhhiiiiieeerrrrrrrrrrrrbbbbbbbbbbbrrrrr eeeeeeeeeeeeeeeeiiii uuummmmmmmmmmm eeeeeeeeiiiiiiiinnnne ZZZuuuuuuuusssssssssaaammmmeeeeeeennsstteellluunnngg veerrscchhiiedenen GGeeeeeewwwwwwwwwüüüüüüürrrrrrzzzzzzzzzzeeeeeee
dddiiiieeeeeeeee jjjjjjjjjjeeeeeeeeeewwwwwwweeeeeeiils iiiinnddivviiddduuudd eellll aaaaabbbbbbbbbbbbbbbbbaaaa ggggeeeeeeeeeeesssssssssssttttttttiiiiiiiiiiiiimmmmmmmmmmmmmmmmmmttttttttttttttttt immmmer wwiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeedddddddeeeeeeerrrrr aannddeerrsssssss sschmmeecckkkkeenn.. JJede HHaaaaaaauuuuuuusssssfffffff

jjeddddder KKoooooccchh vveerrweennnnnnnnnnnnndddddeeett eeeeeeeeeeeeiiinnneee eeeeeeeeeeeeeiiiiiiiiiggene typischhhhhheeeeee CCCCCCCCCCCCuuuuuurrrrrrrrrrrrryyyyyyyyrrrrr ---GGGGGGGGewürrzzmmiischhunggg,, deeeeeeeerrrrreeeeeennn
ZZuuuuusssssaaammmmmmmmmmmmmmmmmensetttzzzzzuuuuuuuuuuuuunnnnnnnng wiee eeein Geheiiiimmmmnnnniiiiiiiiissssss gggggggggggeeeeeehhhhhhhhhhüüüüüüüüüüüüttttttteeeeeeeeeeeetttttttt wwwwwwwwwwwwwwiirrrrddddd...

WWWWWWiiWW r wünschenn Ihnneeen einen guuutteeennnnnnnnnnn AAAAAAAAAAAAppppppppppppeeeeeeeettttttitttttt

innnndddiiscchhhheeee Geriiiiccchhhhhhhtttttttttttteeeeeeeeee
diiiieeeeee nichhhhttttttt aaaaaaauuuuuuufffffff dddddddddddddeeeeeeeeeerrrrrrrrrrrrrrrrr KKKKKKKKKKKKKKaaaaarrrrrtttttttttttttteeeeee ssssttttttttteehhhhhhhhhhheeeeeeennnnnnnnn,,

wwwwwwwwwwwwwweeeerrrrrrdddddddddddeeeeeeeeeennnnnnnnnn wwwwwwwwwiiiiiiiiiiiiiirrrrr sssssssssseeeeeeeeeellllllbbbbbbbsssssssstttttttvvvvvvvveeeeeerrrrrrsssssssssstttttäääääännnndddddllllllllliiiiiiicccchhhhh nnnaaaaaaccccch
IIIhhhhrrrrreeeeeeennnn WWWWWWüüüüüüünnnsssssscccccchhhhhhhheeeeeeennnnnn zzzzzuuuuuubbbbuuu eeeeerrreeeeiitteeeeennnnn...

Geheimnisse der indischen Küche Secrettttssss of I/

Das Geheimnis liegt nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicccccccccccccccchhhhhhhhhhhhhhhttttt nnnnnnnnnnnnnnnuuuuuuuuuurrrrrrrrrrrrrrrr iiiiiiiiiinnnnnnnnnnn ddddddddddddddddddddddddeeeeeeeeeeeeer großen AAAAAAAAAAAAAuuuuuuuuuuuussssssswwwwwwwwaaaaahhhhhhhhhhhhhhhllllllllllllll aaaaaaaaaaaannn GGGGGGGGGGGGeeeeeeeeeeeeeeeeewwwwwwwwwwwwwwwurzen,
sondern vor allem darin, siiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee sssssoooooooorrrrrrrrrrrgggggggggggfffffffffffffffffaaaaaaaaaaffffffffffffffffff lllllllllllllllttttttttttttiiiiiiiiiiggggggggggggggggggggg aaaaaaauuuuuuuffffffffffffffffffeeeeeeeeeeefffffffffffff iiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnaaaaaanderr aaaaaaaaaaaaaaaaabbbbbbbbbbbaaa zzzzzuuusssttttttttttttttiiiiiiiiiiiiiiiiiiimmmen uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuunnnnnnnnnnnnnnnddddddddddddddddd beim Ko

so zu behandeelllllllllnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn,,,,,, dddddddddaaaaaaaaaaaasssssssssssssssssssss iiiiiiiiihhhhhhhhhhrrrrrrrrr AAAAAAAAAAAAAAAAAArrrrrrrrrrrrrooooooooooooommmmmmmmmmmmmmmmaaaaaaaaaaaaaaa zzzzzzzzzzuuuuuuuuurrrrrrrrrrrrrrr vvvvvvvvoooooooooooolllllllllllllllllllleeeeeeeeennnnnnnn EEEEEEEEEEEEEEEEnnnnnnnnnntfaff ltutt ng kkkkkkkkkkkkkkkkkkommt.



MITTAGKARTE
(Mo-Fr.11:30-14:30uhr, Außer Feiertagen)

VVEGETARISCHE-GERICHTE

f

c

/ fried chicken in curry sauce,)

HÄHNCHENFLEISCH-GERICHTE

Punjabi - Chiken Curry zartes Hühnerfleisch in Currysoße , sehr scharf /
Curry tender pieces of meat in curry sauce , very hot

Palak

Business-Lunchh Menü

Zuu jedemm menüü ser vierenn wirr  I hnenn Wahlweise
   Suppee oderr  Salatt  && bestenn Basmati re is

Vegetarische Jalfrezi Gemüse mit Paprika, Tomaten &Zwiebeln-scharf /
Vegetables with peppers, tomatoes & onions-hot )

M1

M2

M3

M4

M6

M8

M9

M10

M11

M13

M14

M15

M5 Shahi Paneer, zubereitet hausgemachten käse in Butter Tomaten Sahne Soße,fein gewürzt/
Homemade cheese in tomatoes cream sauce,fine seasoning )

c

M12

7,90

8,50

8,90

8,90

8,90

8,90

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

9,50

o

n



4 5

4,30
4,30

4,30

4,30

5,30

5,90

7,9

4,50

4,5

4,5

9
9

11,90

14,90



4

4

marinated

3,90

8,90

8,90

12,90

15,90

16,90

16,90

16,90

21,90

16,90

22,90

21,90

21,90

fresha

g



f

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90

,1

16,90

tender

tender

fried chicken in curry sauce served in a pan )

c

c



8

8

8

8

8

8

8

Tender duck with paprika,onions,tomatoes,green chili,, hot)

tender duck



7

7

7

7

7

7

7

7

7

9,90

7

,1

o



6,90

6,90

6,90

6,90

6,90

6,90

6,90

93

f

15,50

15,50

15.50

15,50



16,90

16,90

20,90

20,90

20,90

20,90

20,90





12,90

17,50

16,50

16,50

17,90

20,90

17,90

20,90

21,90

34,90

39,90

49,90

pa

(Rindfleisch mit mandeln und rosinen / )



2,50
3,50

3,50
3,90

3,20
2,90

3,20

3,90

3,90

3,50

4,90

2,90

3,50
3,50

3,50t )



4,50

50

50

50

50

90
50

5,90

10,90

5,50

5,50

4,90

4,90
4,50

4,50

4,50
4,50

4,50

4,50

5,50
6,50

2Aperol spritz




